
 APERITIVO
Taco de carcamusas con encurtidos

 
ENTRANTES

Sabayón de tuétano de vaca y trufa negra con tartar de atún
Espárragos blancos a la brasa, mahonesa de huevo frito 

y velo de papada ibérica
 

PESCADO
Corvina con leche de tigre tibia y palomitas de cilantro

 
CARNE

Lingote de cochinillo confitado con berenjena
 glaseada a la miel y naranja

 
POSTRE

Torrija caramelizada de manzana verde 
con helado de nata y eucalipto

Incluye vino Dehesa La Carrascosa,  
cerveza,  refresco o agua

Menú diseñado por nuestro 
Chef Ejecutivo Víctor Sánchez - Beato 

GUÍA MICHELIN 2026 |  SOL REPSOL 2026

MENÚ DÍA DE LA MADRE

60€ IVA INCLUIDO 



ENTRANTES
Croquetas de jamón

Chupachups de pollo crujiente

PRINCIPAL
Timbal de macarrones a la boloñesa

SEGUNDO
Cachopo de secreto ibérico con jamón y queso

acompañado de patatas fritas

POSTRE
Coulant de chocolate con helado de vainilla

BEBIDA
Incluye refresco o agua

Menú infantil | Día de la Madre

40€ IVA INCLUIDO 



C O N D I C I O N E S  D E  L A  R E S E RVA
Pa r a  p o d e r  h a c e r  l a  r e s e r v a ,  n e c e s i t a m o s  s a b e r

l o s  s i g u i e n t e s  d a t o s :  
N o m b r e  y  a p e l l i d o s  d e l  t i t u l a r  d e  l a  r e s e r v a  |

N ú m e r o  d e  p e r s o n a s  | Te l é f o n o  |  C o r r e o
e l e c t r ó n i c o  |  Ta r j e t a  d e  c r é d i t o  y  f e c h a  d e

c a d u c i d a d  |  A l e r g i a s  e  i n t o l e r a n c i a s .

F O R M A  D E  PAG O
P r e p a g o  n o  r e e m b o l s a b l e  d e l  1 0 0 %  e n  e l

m o m e n t o  d e  h a c e r  l a  r e s e r v a .
E s t o s  p r e p a g o s  s e r á n  c a r g a d o s  a  l a  t a r j e t a  d e

c r é d i t o  d a d a  c o m o  g a r a n t í a .  

H O R A R I O
E l  s e r v i c i o  d e  c o m i d a  s e  r e a l i z a r á  e l  d o m i n g o
0 3  d e  m ay o ,  e n  h o r a r i o  c o m p r e n d i d o  e n t r e  l a s

1 3 : 3 0 h  y  l a s  1 4 : 3 0 h .

C O N TAC T O  
i n f o @ h o t e l p i n t o r e l g r e c o . c o m  

+ 3 4  9 2 5  2 8  5 1  9 1
Pa s e o  d e  A l a m i l l o s  d e l  Tr á n s i t o  1 3 ,  

To l e d o ,  4 5 0 0 1
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	60€ IVA INCLUIDO
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	CONDICIONES DE LA RESERVA Para poder hacer la reserva, necesitamos saber los siguientes datos:  Nombre y apellidos del titular de la reserva | Número de personas |Teléfono | Correo electrónico | Tarjeta de crédito y fecha de caducidad | Alergias e intolerancias.
	FORMA DE PAGO Prepago no reembolsable del 100% en el momento de hacer la reserva. Estos prepagos serán cargados a la tarjeta de crédito dada como garantía.
	HORARIO El servicio de comida se realizará el domingo 03 de mayo, en horario comprendido entre las 13:30h y las 14:30h.
	CONTACTO  info@hotelpintorelgreco.com  +34 925 28 51 91 Paseo de Alamillos del Tránsito 13,  Toledo, 45001

