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Ostra escabechada en vermut con perla de encurtidos
Anguila ahumada con bombón de paté de perdiz y pistacho garrapiñado
Polvorón salado de trufa y queso manchego
Erizo de mar con holandesa de amontillado

Pescado

Consomé de rabo de vaca con huevo a baja temperatura, patata y
setas
Cardo con carbonara de cigala, queso manchego y papada
Canelón de capón a la pepitoria

Selección de bebidas incluidas 
Ultreia Godello DO Bierzo de Raúl Pérez
Dehesa de los Canónigos Tempranillo Ribera del Duero
Champagne Ruinart
Cervezas La Sagra con y sin alcohol, refrescos, aguas minerales con y sin gas 
Café e infusiones

MENÚ
Diseñado por Víctor Sánchez - Beato

Aperitivos

Lubina con hummus marino y verduras encurtidas

Terrina crujiente de cochinillo con lombarda y manzana asada

Carne

Entrantes

Coulant de mazapán con crema de queso y maracuyá

Postre



MENÚ INFANTIL
Para los más pequeños

Surtido de chacinas ibéricas con frituras de croquetas de jamón ibérico
y pollo

Aperitivos

Cachopo de pollo con patatas fritas

Segundo

Coulant de chocolate

Postre

Tallarines a la boloñesa

Primero

Selección de bebidas incluidas 
Selección de refrescos, aguas minerales con y sin gas

/120€ 
p.p. / servicio (hasta 8 años)



TARIFAS
Descubre nuestros packs 

Pack completo
Habitación doble + cena + cotillón + barra libre con DJ + desayuno
especial de año nuevo 
Este pack incluye late check - out hasta las 14:00h  (solo para las
personas que tengan el check- out el día 1 de enero) + desayuno
buffet tardío de 09:00 a 13:00h
345€ p.p / servicio 

Pack especial

Pack fiesta

Pack solo cena

Cena + cotillón + barra libre con DJ 
255€ p.p / servicio 

Cotillón + barra libre con DJ
75€ p.p / servicio 

Cena especial Nochevieja
195€ p.p / servicio 



CONDICIONES DE RESERVA
Reserva previa obligatoria

Para poder hacer la reserva necesitamos saber los siguientes datos:
Nombre y Apellidos del titular de la reserva
Número de personas y habitaciones
Télefono 
Tarjeta de Crédito y caducidad
Alergias e intolerancias

*Para reservas de menos de 6 personas, podrían compartir mesa con
otros comensales.

01 Documentación

02 Formas de pago
Prepago no reembolsable del 25% en el momento de hacer la
reserva.
Prepago no reembolsable del 75% el día 6 de diciembre.
Estos prepagos serán cargados a la tarjeta de crédito dada
como garantía. Para otras formas de prepago por favor
consulte en info@hotelpintorelgreco.com 

mailto:info@hotelpintorelgreco.com


La nochevieja más especial

T: +34 640 78 78 70
E: comunicacion@hotelpintorelgreco.com

W: www.hotelpintorelgreco.com

Hotel Toledo
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