
C O M U N I O N E S
2 0 2 6

H O T E L  P I N T O R  E L  G R E C O



 PARA COMPARTIR
Croquetas de pringa de cocido

 Tacos de rabo de vaca estofado con chimichurri
 Pulpo a la plancha con gachas manchegas y

palomitas de corteza

PRIMERO
Ensalada de langostinos, queso f resco y

vinagreta de su coral

SEGUNDO A ELEGIR
Trucha marinada en miso con crema de

calabaza, naranja y comino
 Conf it de pato con compota de manzana y

salsa de Oporto y trufa

 POSTRE A ELEGIR
Milhojas de clafoutis de f rutos rojos y yogurt

Tarta de comunión

Incluye vino Dehesa La Carrascosa, cerveza, 
ref resco o agua.

Menú diseñado por nuestro Chef Ejecutivo
Víctor Sánchez - Beato 

GUÍA MICHELIN 2026 | SOL REPSOL 2025 

60€ IVA INCLUIDO 

M E N Ú  1



ENTRANTE
Ajo verde” de pistacho y albahaca con tataki de

atún y huevas de lima

PESCADO
Bacalao con crema de coliflor tostada y jugo de

pollo

CARNE
Pluma de cerdo ibérico marinada con crema de
berenjena y pimiento de piquillo caramelizado

 POSTRE A ELEGIR
 Cremoso de avellana con helado de pera

Tarta de comunión

Incluye vino Dehesa La Carrascosa, cerveza, 
ref resco o agua.

Menú diseñado por nuestro Chef Ejecutivo
Víctor Sánchez - Beato 

GUÍA MICHELIN 2026 | SOL REPSOL 2025 

68€ IVA INCLUIDO 

M E N Ú  2



ENTRANTES
Ensalada de jamón de pato, foie y vinagreta de

lenteja beluga y trufa
 Alcachofas fritas con caldo de ibérico y burratina

PESCADO
Lomo de lubina con leche de tigre de encurtidos

CARNE
Paletilla de cordero deshuesada con mole, cacao y

timbal de patata

 POSTRE A ELEGIR
Coulant de mazapán con crema de queso y

maracuyá 
Tarta de comunión

Incluye vino Dehesa La Carrascosa, cerveza, 
ref resco o agua.

Menú diseñado por nuestro Chef Ejecutivo
Víctor Sánchez - Beato 

GUÍA MICHELIN 2026 | SOL REPSOL 2025 

75€ IVA INCLUIDO 

M E N Ú  3



S E RV I C I O S  A D I CO N A L E S
C a n d y  B a r
B a r r a  l i b re

S e r v i c i o  d e  a n i m a c i ó n  p a r a  l o s  m á s  p e q u e ñ o s

CO N D I C I O N E S  D E  L A  R E S E RVA
Pa r a  p o d e r  h a ce r  l a  re s e r v a ,  n e ce s i t a m o s  s a b e r  l o s

s i g u i e n te s  d a to s :  
N o m b re  y  a p e l l i d o s  d e l  t i t u l a r  d e  l a  re s e r v a  |  N ú m e ro  d e

p e rs o n a s  y / o  h a b i t a c i o n e s  |  Te l é fo n o  |  C o r re o  e l e c t ró n i co  |
Ta r j e t a  d e  c ré d i to  y  fe c h a  d e  c a d u c i d a d  |

A l e rg i a s  e  i n to l e r a n c i a s .

FO R M A  D E  PAG O
Pre p a go  n o  re e m b o l s a b l e  d e l  1 0 0 %  e n  e l  m o m e n to  d e  h a ce r

l a  re s e r v a .
Es to s  p re p a go s  s e r á n  c a rg a d o s  a  l a  t a r j e t a  d e  c ré d i to  d a d a

co m o  g a r a n t í a .  
Pa r a  o t r a s  fo r m a s  d e  p re p a go  p o r  f a vo r  co n s u l te  e n

i n fo @ h o te l p i n to re l g re co.co m  
a n te s  d e  l a  fe c h a .

CO N TACTO  
i n fo @ h o te l p i n to re l g re co.co m  

+ 3 4  925  28  5 1  9 1
Pa s e o  d e  A l a m i l l o s  d e l  Tr á n s i to  1 3 ,  To l e d o,  4 5 0 0 1 .


